KROENS JULEPLATTE
SERVERES I NOVEMBER & DECEMBER
Kokkens julesild
Stegt sild
Roget laks med roraeg

Rodspeettefilet med remoulade og citron

Flaeskesteg med rgdkal og surt
Lun leverpostej med bacon

Risalamande med kirsebaer sauce

Prkuvert. ... ... .. 249
Ud-afhuset. . . ... ... 195

KROENS JULEMENU

I NOVEMBER & DECEMBER FRA17-21

Rpget al med rgraeg
Andesteg med brune- og hvide kartofler, redkal, aebler & svedsker

Risalamande med kirsebasrsauce

BEKUUEIE oo 350
Ud-afhUSEL. . .« o\ oot e e e e e 295
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JULEANRETNIN

SKAL FORUDBESTILLES | MIN. 4 PERSONER

Karrysild med ag, l9g og kapers
Kokkens julesild
Stegt sild med rgdbeder
Redspeettefilet med remoulade og citron
/g og rejer med mayonnaise
Roget laks med rgraeg

Flaeskesteg med rgdkal og surt
Julemedister med grgnlangkal
/Dbleflaesk
Andesteg med aebler, svesker og rgdkal
Hjemmelavet lun leverpostej med bacon

Tre slags ost med druer og kiks

Risalamande med kirsebeaer sauce

BLKINEIt. . 449

Tilvalg pr. kuvert

Blodpglse
Kanelsukker &aeblegrad . . . . . o o o oo e e

Honsesalat . . . . ...

Gravad laks
RBBVESAUCE . . . oo

Lun megrbradbgf
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Medisterpglse
ROAKAL | SULL . . .

Hjemmelavet sylte
Redbeder [ Sennep . . .. ...

Brie
KIKS | DIUBT . oo e

Oksebryst
Flpdepeberrod . . . . ..o

Gammel ost
SKY [ LAg & M@K TOM . . o\ ottt e e e e e e e e

Gorgonzola
Aggeblomme . . ..

Roget al
LU TOIRE . .




